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Invitation a la soirée de Noel du club

Mardi, 6 décembre 2011, 18h30 a la « Ferme du Désert », Lausanne

Chers membres, chers amis,

La légende de Saint Nicolas )
Quoi de mieux de passer en famille la soirée de Saint-

Nicolas ?

1l &att trois petits enfants
Qui s'en allaient glaner aux champs,
All2rent un soir chez un boucher
Lul demandant de les loger. sg e . . . . g s
e La tradition en Suisse fait que la Saint-Nicolas est fétée

Que le boucher les 3 tués, le 6 décembre.
Les découpa en p'tits morceaux

Et les sala dans un tonneau
Salnt Nicolas, au bout de sept ans, Le personnage de Saint-Nicolas provient de Nicolas de

i r dans le dit ch 7 . . . s
e s Myre, appelé aussi Nicolas de Bari. Né & Patara au sud-

Lt demanda du p'tit sale ouest de l'actuelle Turquie (a 'époque : Asie mineure),
Ily a sept ans mis dans le tonneau

MR entre 250 et 270 aprés J.-C., Nicolas de Myre est le
en petits morceaux successeur de son oncle, évéque de fonction. De son

A ces mots,

e vivant, Nicolas de Myre est le protecteur des enfants, des
CQ, Etsur lesenfants endormis veuves et des gens faibles. Il est considéré comme

Saint Nicolas

 acninuonanse g Dienveillant et généreux.

¥ Et les ressuscita
| tous les trots.

L'empereur Dioclétien, qui régne alors sur toute ['Asie
mineure, poursuit cruellement les chrétiens, entrainant
ainsi l'emprisonnement de Nicolas de Myre qui est
contraint de vivre par la suite un certain temps en exil. En
313, lempereur Constantin rétablit la liberté religieuse et Nicolas de Myre peut alors reprendre sa
place d'évéque. On dit qu’il serait décédé un 6 décembre 343, victime de persécutions sous
lEmpire Romain. Il est enterré a Myre, mais ses ossements sont volés en 1087 par des marchands
italiens qui les emportent a Bari, en Italie. Les miracles attribués a Saint-Nicolas sont si nombreux
qu'il est aujourd’hui le Saint patron de nombreuses corporations ou groupes tels que les enfants,
les navigateurs, les prisonniers, les avocats ou les célibataires.

Saint-Nicolas est vénéré en Allemagne dés le Xe siécle et la journée du 6 décembre a été choisie
comme le jour de la féte des commercants, des boulangers et des marins.

Aujourd'hui, la Saint-Nicolas est fétée par un grand nombre de pays en Europe : France,
Allemagne, Suisse, Luxembourg, Belgique, Hollande, Russie, Pologne, Autriche et d'autres
encore... Dans la nuit du 5 au 6 décembre, Saint-Nicolas est connu pour passer dans les maisons,
apportant aux enfants sages différentes friandises (fruits secs, pommes, gateaux, bonbons,
chocolats et surtout, de grands pain d'épices représentant le Saint-Evéque). Saint-Nicolas est
souvent accompagné du Pére Fouettard qui, vétu d'un grand manteau noir avec un grand capuchon
et de grosses bottes, n'a pas le beau role puisqu'il distribue des coups de triques aux enfants pas
sages et donne aussi parfois du charbon, des pommes de terre et des oignons. Le Pere Fouettard
porte souvent des cornes et une queue.

Pourquoi avoir choisi la « Ferme du Désert » pour féter la Saint-Nicolas et la soirée de Noél du
club ?

Si le « Pere Noél, incarné par Saint-Nicolas, représente |’un des plus anciens métiers du monde, et
ou « savoir-faire », « excellence », « transmission du savoir faire », font partie de cette

« légende » : il a alors été évident pour nous de choisir également un lieu ou les mémes valeurs
cohabitent, sans en oublier le coté « mystique » entre légende et vérité.

federico.andreani@alltitude.com - mobile : +41(79)4091619
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Une soirée qui se veut familiale, conviviale et amicale ! Avec notre ami Xavier NOVERRAZ
(Restaurant KO AN, Lutry), qui a repris la gestion de la ferme depuis le mois de juin de cette
année, nous vous avons préparé un petit programme de féte.

Programme

18h30 RDV pour ’apéritif a la « Ferme du Désert », Pierrefleur 74, Lausanne.
(attention : les places de parc sont limitées devant le restaurant. Vous pouvez vous garer
le long du chemin de Pierrefleur, ou opter pour les transport publics - arrét/terminus du
bus no 2 Maladiere-Désert. Parking le plus proche « STADE ».)

19h15 Partie officielle et explication sur le « compagnonnage, sa mission» par un compagnon.

20h00 A table ou 'on vous servira un repas préparé par la brigade de Xavier NOVERAZ.

Prix de la soirée
Le prix par personne est fixé a SFR 50. -. L’apéritif et offert par le club. Les autres boissons sont a
payer a part. Le prix pour les enfants est fixé ainsi : age x 2 jusqu’a 16 ans.

Réservez vos places

Il est important de réserver vos places. Merci de vous inscrire auprés du Président ou au moyen de
la liste d’inscriptions qui circule, dés la mi-novembre 2011, lors des lunchs/apéros du club ou via
le site internet en précisant le nombre de personne et I’age des enfants.

La « Ferme du Désert » - étape importante des « Compagnons du Tour de France »

Qu’elle est I’origine du compagnonnage ?

D’apres la légende, certains font naitre le compagnonnage autour de
la construction du Temple de Jérusalem, au temps du célébre Roi
Salomon, il y a 3000 ans de cela. D’autres décident de le faire
remonter dans U'Egypte des Pharaons, ou encore au temps des
cathédrales et des Templiers. Tout le monde a entendu parler du
compagnonnage car il a laissé au cours des siécles des traces tangibles
au travers de réalisations grandioses. Le compagnonnage est lié a la
construction des cathédrales, a la restauration de nombreux
monuments avec Viollet-le-Duc, au levage de la Tour Eiffel. Le Tour
de France est effectivement un des principes essentiel du
compagnonnage. Afin de devenir un jour compagnon et avant de réaliser leur « chef-d’ceuvre »,
ces personnes doivent cOtoyer les vompagnons pendant quelques années en multipliant les
contacts afin qu’ils puissent « approcher » |’expérience d’un Tour de France.

Devenir compagnon veut dire avoir la passion du métier, le souci de FESTIVAL
I’exigence, avoir du savoir-faire, reconnaitre la transmission d’un [RESEUCRE LUNEE
savoir-faire et étre solidaire. L’Union Compagnonnique dont le siége RLECIUOLERGIERDE]LH
national est a Versailles, dans la Maison des Musiciens Italiens, est un :
organisme confédéral dont le fonctionnement est analogue a celui des
autre mouvements avec cependant des caractéristiques propres.

Exposition
Démonstration

Entrée 5°¢

gratuit pour les - de 18 ans
Les 14, 15 et 16 mai 2010
Salle des Fétes de Cassel
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La nature des professions représentées : métiers du batiment, métiers de bouche mais aussi
nombre de métiers d’art, métiers du cuir et bien d’autres encore. L’Union Compagnonnique
accueille les jeunes a partir de 16 ans, ayant un C.A.P. minimum, apreés une période d’observation
et de formation on devient « sociétaire » et apres la réalisation d’un premier travail on est «
aspirant ».

Pour devenir compagnon, on doit étre agé de moins de 37 ans et réaliser une ceuvre d’un trés bon
niveau technique.

Du point de vue structurel, [’Union Compagnonnique compte 25 sections locales en France et
en Suisse. En Suisse, il y a trois villes qui font partie de I’'Union Compagnonnique : Genéve,
Neuchétel et Lausanne.

En ayant choisi la « Ferme du Désert », ch.de Pierrefleur 74 (terminus du bus no 4) a Lausanne,
comme lieu de notre « soirée de Noél, c’est dans le but de vous permettre de faire connaissance
avec le compagnonnage, le Tour de France. Comprendre les cievairs unis, eur mission et surtout
ce qu’elle apporte a des jeunes, depuis de nombreuses années, qui sont en quéte d’apprentissage
et d’excellence dans leur profession.

A la « Ferme du Désert », les métiers suivants sont représentés : Cuisinier, Patissier,
Charcutier, Charpentier, Ebéniste, Horloger, Maquettiste-Dessinateur, Peintre décorateur.

Chers membres, chers amis, j’espére vous voir nombreux a notre « soirée de Noél » 2011 et de
pouvoir passer un moment amical dans un lieu « hors pair » au plein centre ville de Lausanne.

Cordiales salutations

Federico D. ANDREANI
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